Unsere

»Tages-Empfehlungen”

mit Fisch-, Wild-, und Vegetarischen-Gerichten
bieten wir Thnen zusatzlich zur Saisonalen Speisekarte an.
-Unsere ,,Tages-Empfehlungen” wechseln wochentlich.-

Saisonale Speisekarte

Vorspeisen

,Vitello tonnato*
Feine Scheiben vom Kalb
mit Thunfischsauce, Oliven, Kapern,
Radieschen und Blattsalat-Boquet

Gratiniertes Ziegenfrischkdse-Medaillon - vegetarisch -
auf marinierten Tomaten, eingelegtem Pfirsich
und Romanasalat-Herzen mit Olivendl-Vinaigrette

nSommer-Salat“ - vegetarisch -
Bunter Blattsalat mit Ruccola und Romanasalat-Herzen
auf Wassermelone mit Basilikum-Pesto
mariniert mit Olivendl-Vinaigrette und gehobeltem Parmesan

Gemischter Salatteller - vegetarisch -
mit vier frischen verschiedenen Salaten
und buntem Blattsalat mit French-Dressing mariniert

Schmeck den Siiden
astronomen

Baden-Wiirttemberg

16.80 €

15.80 €

8.80 €

7.80 €

-Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.-



Unsere Klassiker — Hauptgerichte

Schweineriicken-Steak
mit Krauterkruste Giberbacken
auf Rotweinsauce und Bohnen-Karotten-Gemiise
dazu hausgemachte Spatzle

Paniertes Schnitzel ,,Wiener Art"
mit Gemusegarnitur
dazu Pommes frites - vom Schweineriicken
-vom Kalb

Zart geschmortes Kalbsbackle
in Burgundersauce
mit Spitz-Paprika und Ratatouille-Gemise
dazu cremige Zitronen-Polenta

Steak-Spezialitdten
-vom einheimischen Rind -

Zwiebelrostbraten - vom Rinderriicken geschnitten - 3%
mit Gemusegarnitur und Réstzwiebeln
dazu hausgemachte Spatzle

Gegrilltes Rib-Eye-Steak - 250g - 3R,
mit grobem Pfeffer, Krauterbutter
und Bohnen-Karotten-Gemiise
dazu hausgemachte Kartoffel-Rdsti

Gegrilltes Rinderfilet-Steak - 200g - 3K
mit Merlotsauce,
geschmorter Spitz-Paprika und Ratatouille-Gemdse
dazu hausgemachte gebackene Kartoffel-Krapfen

Vegetarische Hauptgerichte

Hausgemachte mediterrane Taschle 3R,
mit Artischocken, getrockneten Tomaten und Oliven gefiillt
auf Spitz-Paprika, Ratatouille-Gemiise und Parmesan

,Bunter Gemiiseteller
mit vier verschiedenen frischen Gemiusesorten
dazu cremige Zitronen-Polenta

zusdtzlich zu einem Hauptgericht als Beilage:
-nur in Verbindung mit einem Hauptgericht-

- Kleiner Gemiiseteller mit verschiedenen Gemiuisesorten

22.80 €

19.90 €

29.90 €

32.50 €

32.00 €

32.80 €

37.80 €

22.80 €

19.90 €

7.80 €



Salate als Hauptgericht

Bunte Salatplatte
verschiedene frische Rohkostsalate und bunter Blattsalat
mit French-Dressing mariniert

wahlweise mit:

- gratiniertem Ziegenfrischkdse - vegetarisch -
Kaserdllchen und Feigensenf

- Schnitzelchen vom Schwein mit Kiirbiskern-Panko paniert

- gebratenem Fisch-Filet mit Oliven und roten Zwiebeln

Fhkkk

Vesper-Gerichte

- bereiten wir nur abends ab 17 Uhr zu -

Waurstsalat 3R
mit Lyoner-Wurst und roten Zwiebeln
in feiner Senf-Marinade, Essiggurke und Garnitur
dazu Bauernbrot

Waurstsalat ""Schweizer Art"
mit Lyoner-Wurst, Allgduer-Kdse und roten Zwiebeln
in feiner Senf-Marinade, Essiggurke und Garnitur
dazu Bauernbrot

"Rustikaler Steak-Toast"
Natur gebratenes Schnitzel vom Schweinerticken
auf gerdstetem Bauernbrot mit Kdse tiberbacken
Spiegelei, Rostzwiebeln und kleinem Blattsalat

-Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.-

19.80 €

19.80 €

22.50 €

14.50 €

14.80 €

18.50 €



Unsere kleinen Desserts

-GeniefSen Sie als siiffen Abschluss unsere kleinen Desserts-

Creme brulée von der Tonkabohne
mit Himbeer-Sorbet und Beeren 8.80 €

Limetten-Sorbet
mit Holunderbliiten-Kaltschale
und eingelegten Aprikosen mit Zitronen-Verbene 7.50 €

»Eis-Meringe*
Hausgemachte Meringe
mit Haselnuss-Eis auf Eierlikbr-Sahne 7.50 €

,Limoncello-Parfait*
mit Zitronen-Verbene
auf lauwarmen Balsamico-Kirschen 8.50 €

y»Pistazien Eispresso* -in der Kaffeetasse-
Vanille-Eis mit Pistaziencreme
und frischem Espresso 7.00 €

- Beachten Sie auch unsere Eis-Karte -

Digestif-Empfehlung

Marc vom Spéatburgunder ,,Grappa vom Bodensee“
-im Holzfass gereift-

Weingut Aufricht, Meersburg, Bodensee 2¢l
"Zibartle"
"Zibate" eine kleine Wildpflaume aus dem Schwarzwald
Elztal-Brennerei, Gutach, Schwarzwald 2cl

Giare Amerone della Valpolicella -Grappa im Holzfass gereift-
Distilleria Mazadoro, Italien 2l

von der Fein-Brennerei Prinz, Hérbranz, Osterreich:
- im Holzfass gereift -

"Alte Marille" 2¢l
"Alte Zwetschge" 2cl
"Alte Williams-Christ-Birne" 2¢l
"Alte Haselnuss" 2cl

-Weitere ,,Schndpsle‘ auf unserer Getrdnkekarte-

4.40 €

4.50 €

4.90 €

4.20 €
4.20 €
4.20 €
4.20 €



