
 

 

 

 

Gasthof „Adler Leitishofen“ Meßkirch-Menningen 

Unsere „Adler-Gerichte“  
zum warm Abholen und zuhause Genießen 

 

Vorbestellung von 9 Uhr bis 19 Uhr, 
 telefonisch unter 07575 / 925080 

Abholung in Menningen: 
Montag, Donnerstag, Freitag und Samstag 

von 11.30 Uhr bis 13.30 Uhr und 17.30 Uhr bis 20 Uhr 
Sonntag von 11.30 Uhr bis 12 Uhr und 17.30 Uhr bis 20 Uhr 

Am Wochenende ggf. eingeschränkte Abholzeiten, mehr Infos erhalten Sie telefonisch! 

Dienstag und Mittwoch ganztags geschlossen. 

www.adler-leitishofen.de l www.facebook.de /GasthofAdlerLeitishofen 

Alle unsere Gerichte werden frisch aus besten Zutaten und ohne Zusatzstoffe zubereitet, damit Sie 
auch zuhause unsere gewohnte Restaurant-Qualität genießen können. 

 

-Wir bitten um rechtzeitige telefonische Bestellung- 
 

 

„Tages-Essen“ (nur mittags) 
 

 

Tages-Essen -täglich wechselnd, am Montag, Donnerstag und Freitag-  

   Hauptgericht mit Beilage  

            -Info auf unserer Homepage oder telefonisch-                                                     9.00 €  (in der Rebowl) 

                                                                                                                                                9.50 €  (in der Alu-Schale) 
 

Tagessuppe 4.00 € 

 

Suppen und Salate 
 

Flädlesuppe 4.00 € 

 

„Unsere Fischsuppe“  - nach telefonischer Anfrage und Verfügbarkeit- 

   mit verschiedenen Fischen, Gemüsestreifen und Safran 

   dazu Knoblauchbrot, Sauce Rouille und Parmesan 9.80 € 

 

 

Gemischter Salatteller (vegetarisch) 

   vier verschiedene Rohkostsalate und Blattsalat mit Vinaigrette mariniert 4.90 €                                                                                                                                 

                                                                                                      Großer gemischter Salat  7.90 €  

 

 

-weitere Vorspeisen und Suppen nach Tagesangebot auf Anfrage.- 

 

 

http://www.adler-leitishofen.de/


 
 

 

 

Fasnacht-Spezial 
vom Schmotzigen Donnerstag, 12.02 bis Rosenmontag, 16.02.26 

-nach Rechtzeitiger Bestellung, „solange der Vorrat reicht“- 
 

„Menninger Fuxx-Burger“ 

   mit 100% einheimischem Rindfleisch, 

    marinierten Gurken, Paprika, Zwiebeln, Alm-Käse, Speck und Salat,  

    hausgemachtem Chili-Dip im Sesambrötchen 14.50 € 
                                                                                                            -dazu Pommes frites    4.50 €  
 Kutteln „Sauer“ 

   in Balsamicosauce mit Röstzwiebeln 

   und hausgemachte Kartoffel-Rösti 15.80 € 

 

 

 

Hauptgerichte 
 

Paniertes Schnitzel „Wiener Art“ 

   mit Gemüsegarnitur, Sauce  

  dazu hausgemachten Spätzle oder Pommes frites 

                                                                                                                vom Schwein 16.50 € 

                                                                                                                vom Kalb 25.80 €  

Schweinerückensteak  

   mit Kräuterkruste überbacken, Rotweinsauce und Gemüsegarnitur  

   dazu hausgemachten Spätzle 19.50 € 

 

Geschmortes Kalbsbäckle 

   in Burgundersauce mit Gemüsegarnitur  

   und hausgemachten Spätzle 26.50 € 

 

Zwiebelrostbraten -vom einheimischen Rinderrücken- 

   mit Röstzwiebeln und Gemüsegarnitur  

   dazu hausgemachten Spätzle 27.50 € 
 

 

„Rib-Eye-Steak“  -vom einheimischen Rind- (250g) 

   mit Gemüsegarnitur und Kräutercreme  

   dazu Pommes frites oder Kartoffel-Rösti 27.50 € 

 

Rinderfilet-Steak -vom einheimischen Rind- (200g) 

   mit Gemüsegarnitur und Kräutercreme  

   dazu Pommes frites oder Kartoffel-Rösti 29.80 € 

 
 
 

-Weitere Hauptgerichte, wie Schmorgerichte  
nach aktuellem Angebot auf telefonische Anfrage.- 

 

 

 



 

„Fisch-Gerichte“ 
-Solange der Vorrat reicht-      

-Bitte rechtzeitig vorbestellen- 
 

 

Unsere „Original Bouillabaisse“ 
ab 2 Portionen  -im gusseisernen Topf für Sie vorbereitet- 

 

mit verschiedenen Fischfilets, Muscheln, Sepia, Safran und Gemüsestreifen 

dazu Sauce Rouille, Parmesan und Knoblauchbrot 

35 € pro Portion 
 

(+ Pfand Topf: 15 €) 

Bitte rechtzeitig vorbestellen und den Topf zeitnah wieder zurückbringen 

 
„Unsere Fischsuppe“  -als Vorspeise- 

   mit verschiedenen Fischen, Gemüsestreifen und Safran 

   dazu Knoblauchbrot, Sauce Rouille und Parmesan 9.80 € 

 

Filet vom Skrei-Kabeljau 

   gedünstet auf Roter Beete mit Kapern und Zitronen-Weißweinsauce 

   dazu glasierte Kartoffeln 25.80 € 
 

******************************************* 
 

Vegetarische-Hauptgerichte 
 

„Bunter Gemüseteller“ 
  mit vier verschiedenen Frischgemüsen und Kürbis-Graupen-Risotto 17.80 €  
 
Hausgemachte Käsespätzle  
   mit Allgäuer-Rahmkäse und Röstzwiebeln 11.50 € 
 
Salatplatte „Ziegenfrischkäse“ 
   mit verschiedenen Rohkostsalaten und Blattsalat 
   dazu gratinierter Ziegenfrischkäse und Käseröllchen 13.50 € 

 
-weitere Vegetarische-Gerichte nach aktuellem Angebot auf telefonische Anfrage- 

 

Vesper-Gerichte 
Wurstsalat 

   mit Zwiebeln, Essiggurken und Brot 10.80 €  

 

Wurstsalat "Schweizer Art"  

  mit Käse, Zwiebeln, Essiggurken und Brot 11.00 € 

 

Zusätzliche Beilagen 
-pro Portion- 

- hausgemachte Spätzle 4.80 € 

- Pommes frites 4.50 € 

- Gebackene Kroketten 4.50 € 

- zusätzlich hausgemachte Bratensauce 2.00 € 

 

 



 
 

„Mehrweg „Rebowl“ statt Einweg „Alu“ 
 

Unsere „To go Gerichte“ sind  
in der Mehrwegschale „Rebowl“ erhältlich. 

 

-5 € Pfand pro „Rebowl“-Schale 
Sie können die „Rebowl“-Schalen jederzeit bei uns zurückbringen 

und Sie bekommen Ihr Pfand zurück. 
oder die Schale neu befüllen lassen. 

 
**** 

 

„To go Gerichte“  sind auch in Einweg Alu-Schalen erhältlich. 
- pro Gericht in der Einweg-Verpackung und „Alu-Schale“ 

berechnen wir 0.50 € 
 
 


